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Lebensmittelrechtliche Begutachtung
Certificate according to Food Law

Gutachten Nr.: 311.899

Certificate No.

Datum: 2009-03-25
Date

EGGER EURODEKOR, melaminharzbeschichtete Platten,

EGGER EURODEKOR, melamine-faced board, E1 chipboard (to 40 mm)
EGGER EUROSPAN E1 P2 CE Rohspanplatte (bis 40 mm)

Rezeptur gemal Schreiben von / Recipe according to writing from:

Auftraggeber: Egger Fritz GmbH & Co Holzwerkstoffe
Client Weiberndorf 20
6380 St. Johann in Tirol
Osterreich / Austria
Antrag: 2008-12-03
Produkt(e):
Product(s) E1 Spanplatten (bis 40 mm)
EGGER EUROSPAN E1 P2 CE chipboard (to 40 mm)
2009-01-13
Beschreibung: Mobelplatten fiir Kiichenbereich
Description Panel for kitchen furniture
Erklarung

Das angefiihrte Produkt stellt in der bekannt ge-
gebenen Zusammensetzung und unter der Vor-
aussetzung einer sachgerechten Verarbeitung
einen lebensmittelrechtlich zuldssigen Stoff im
Sinne des § 16 (1) des Lebensmittelsicherheits-
und Verbraucherschutzgesetzes (LMSVG) dar.

Gemall den Prifberichten (B 2200/2008 — B
2202/2008 bzw. B 2270/2008 — B 2272/2008) des
Fraunhofer-Instituts fiir Holzforschung (WKI) ent-
sprechen die oben genannten Produkte der Emis-
sionsklasse E1.

austria

Q|LAB

Declaration

The mentioned product in the announced compo-
sition and on condition of appropriate processing
is a permissible material according to § 16 (1) of
the Austrian Law for Food Safety and Consumer
Protection (LMSVG)

According to the test reports (B 2200/2008 — B
2202/2008 resp. B 2270/2008 — B 2272/2008) of
the Fraunhofer-Institute for Wood Research (WKI)
the above mentioned products meet the require-
ments of the emission-class E1.
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Bedingungen

Gegen die Verwendung der oben genannten Pro-
dukte als Mobeplatten im Kiichenbereich bestehen
im Sinne des LMSVG keine Bedenken, sofern sie
in stets gleichbleibender und einwandfreier Quali-
tat hergestellt und dem Anwendungszweck ent-
sprechend sachgerecht verarbeitet werden, so-
dass die verarbeiteten Lebensmittel keine nachtei-
lige Beeinflussung - weder direkt noch indirekt -
erfahren; letzteres gilt insbesondere auch fiir die
organoleptischen Eigenschaften der Lebensmittel.

Die fertigen Produkte miissen den in der Formal-
dehydverordnung (BGBI.Nr. 194/1990) geforder-
ten Grenzwerte flir Formaldehyd entsprechen
(Emissionsklasse E1).

Alle Aussagen beziehen sich ausschlieBlich auf
die genannten Produkte in der bekannt gegebe-
nen Zusammensetzung. Jede Rezepturdnderung
ist dem ofi umgehend bekannt zu geben.

Im Sinne des Art. 17 der Verordnung (EG)
Nr. 178/2002 haben Unternehmer die Einhaltung
der lebensmittelrechtlichen Vorschriften durch
Eigenkontrollen zu (iberpriifen und gegebenenfalls
die erforderlichen Malnahmen zur Mangelbe-
hebung oder Risikominderung zu setzen.

Dariiber hinaus haben sie auf der jeweiligen Pro-
duktions-, Verarbeitungs- und Vertriebsstufe die
Rickverfolgbarkeit der Produkte im Sinne von
Art. 17 der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 si-
cherzustellen.

Die gegenstandliche Begutachtung wurde von der
ofi Technologie & Innovation GmbH erstellt auf
der Basis einer Autorisation durch das Bundesmi-
nisterium fur Gesundheit und Frauen gemall § 73
LMSVG.

In Anlehnung an § 17 (2) LMSVG ist die Gel-
tungsdauer dieser Begutachtung auf 56 Jahre be-
fristet.

Conditions

Regarding LMSVG there are no objections against
the use of the above mentioned products as pan-
els for kitchen furniture, if they are manufactured
in continuous and perfect quality and properly
processed according to their application, so that
there is no unfavourable influence to the proc-
essed food — neither directly nor indirectly; the
latter applies particularly also to the organoleptic
characteristics of food.

The finished products have to meet the limits for
emissions class E1 with regard to formaldehyde
content, required in the Austrain act (BGBLNr.
194/1990) — Formaldehyde regualtion.

All statements refer exclusively to the above men-
tioned products with the declared composition.
Any change in the recipe shall be communicated
to ofi immediately.

As defined by Art. 17 of Regulation (EC)
No. 178/2002 operators shall insure by proper
inspections that requirements of food law are met
and - if required - that necessary measures for
correction of deficiencies and minimizing risk are
taken.

In addition operators at all stages of production,
processing and distribution within the businesses
under their control shall ensure traceability of
products as defined by Art. 17 of Regulation (EC)
No. 1935/2004.

The present certificate is issued by ofi Technolo-
gie & Innovation GmbH within the framework of an
authorization by the Federal Ministry for Health
and Women according to § 73 LMSVG.

Following § 17 (2) LMSVG this certificate shall be
valid for 5 years.

Diese Begutachtung umfasst 2 Seiten.
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Lebensmitielrechtiiche Begutachtungen d{irfen ohne ausdriickliche Zu-
stimmung des off nur in voller Linge, nicht aber auszugsweise reproduziert
werden. Die Begutachtung erfolgte im Rahmen der Autorisalion des
ofi gemaR § 73 / LMSVG auf der Basis eines Qualitatssicherungs-
programms gemaf EN ISO/IEC 17025:2005.

Die gegensténdliche Begutachtung kann als Basis fir Kenformitats-
bestatigungen geman BGBI. Il Nr. 242/2005 herangezogen werden.

Legal declarations shall not be reproduced, ,

except in full without the written approval of off,

The declaration was done within the framework of ofi’s authorization
according to § 73/ LMSVG and is subject to a quality assurance
programme according to EN ISO/IEC 17025:2005

The present certificate may be used as basis for declarations

of conformity as defined by BGBI. Il No. 242/2005.



